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Liebe Leserinnen und Leser,

ob Sie es glauben oder nicht – Weih-
nachten rückt näher und damit ist 
das Daadener Weihnachtsfenster 
auch pünktlich bei Ihnen.

Daadens Fachgeschäfte, Dienstleis-
ter und Gastronomen werden Ih-
nen auch in den nächsten Wochen 
ihre Leistungsfähigkeit beweisen.

Ob Sie die Weihnachtsfeier planen, 
Geschenke für Mitarbeiter, Kunden 
oder Freunde und Familie suchen 
oder auch Ideen brauchen, wie das 
Fest in diesem Jahr wieder eimal 
ein ganz besonderes werden kann:  
Lassen Sie sich überraschen und in-
spirieren. Unsere Mitgliedsbetriebe 

Aktionskreis  

Daaden e. V. 

Postfach 41 
57563 Daaden

Samy Luckenbach

Vorländer 

GmbH & Co. KG 

Obergraben 39 
57072 Siegen
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in Daaden und Herdorf haben alles, 
was Sie für ein gelungenes Fest be-
nötigen. Warum also in die Ferne 
„surfen”, wenn das Gute doch so 
nah liegt. Viele Betriebe bieten übri-
gens auch Online-Angebote an und 
beteiligen sich am „Wäller Markt”, 
dem „Online-Shopping-Portal” für 
den Einkauf im Westerwald.

Egal, auf welchem Weg Sie sich 
unsere Angebote zu Nutze machen, 
wer regional kauft oder beauftragt 
oder verzehrt, der sichert die ge-
meinsame Zukunft unserer Region 
– Heimat shoppen ist jeden Tag 
wichtig.

Weitere Anregungen, Ideen und 
 Angebote finden Sie auf den fol-
genden Seiten. Die Mitglieder des 
Aktionskreises wünschen Ihnen 
und Ihren Familien eine frohe und 
gesegnete Weihnachtszeit und alles 
Gute für das neue Jahr 2023.

Wir hoffen, Sie auch im neuen Jahr 
wieder begrüßen zu dürfen, und 
legen Ihnen das Motto ans Herz: 
„Denn ich kauf ’ in meiner Stadt, 
damit sie eine Zukunft hat.“

Für den Vorstand 
Samy Luckenbach, 
1. Vorsitzender 
Aktionskreis Daaden e. V.

Foto- 
impressionen 
am Daadener 
Bürgerhaus

Fotos: 

Dr. Volker Gastreich

2 Daadener Weihnachtsfenster 2022  Anzeige | 26. November 2022

     
    

    
   

      
     

  

Im Dienste Ihrer Gesundheit!

Dr. Anna Maria Grimm

Im Schützenhof 14

57567 Daaden

Tel.: 02743/3333

www.markt-apotheke-daaden.de

Das gesamte Team der 
Markt Apotheke  

wünscht allen  
Kunden und Freunden  
frohe und besinnliche  

Weihnachten



DWScom GmbH

Für ein deutliches Plus 
an Sicherheit
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Baumschule Hebel

Natur bringt auch 
Profigärtner ins Staunen
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OFFEN

Jalousie

OFFEN

Fenster

FERNBEDIEUNG

bei Panic

OFFEN

Garage

DWScom
IT & Kommunikation
Daaden Betzdorf
Saynische Str. 65
57567 Daaden
Tel.: 02743-9233-0
Fax: 02743-9233-22

info@DWScom.de www.DWScom.de

Wilhelmstr. 44
57518 Betzdorf

Tel.: 02741-9714-40
Fax: 02741-9714-41

Wir liefern und installieren:

l Smart-Home & Alarmanlagen

l IT & Netzwerk-Technik

l Videoüberwachung

l Mobilfunkberatung

l Festnetzberatung

l Telefonanlagen

kurze Wege u
nd

gute Leistung
en vor Ort

Frühlingsträume?
Im Winter schon

den Frühling fühlen!
Wir planen, pflanzen und pflegen Ihren Garten und bieten Ihnen

Fachberatung vom Profi, kreative Garten-Ideen, professionelle Garten-

gestaltung, überzeugende Qualität und eigene Pflanzenanzucht

in unserer Baumschule. Besuchen Sie uns gerne!

Hebel Baumschulen GbR • Schaftrift 1 • 57567 Daaden • Telefon 02743 2344
info@hebel-baumschulen.de • Mehr Infos: www.hebel-baumschulen.de

Wir machen Weihnachtsferien

vom 23.12.2022 bis 10.01.2023



Einkaufsgutschein vom Aktionkreis Daaden

Eine besondere Geschenkidee

Der neue Einkaufsgutschein des Aktionskreises 
Daaden ist eine gute Geschenkidee für jeden Anlass, 
gerade auch für die besinnlichen Tage. „Mit diesem 
geschäftsübergreifenden Einkaufsgutschein eröffnet 
sich dem Beschenkten die große Vielfalt an Waren 
und Dienstleistungen, die unsere Mitgliedsbetriebe 
zu bieten haben”, heißt es auch von Seiten des Ak-

tionskreises Daaden. „Dies ist einfach ein attraktives 
Geschenk, das immer gut ankommt und bei dem der 
Beschenkte garantiert das Richtige für sich findet.” 
Darüber hinaus unterstützen alle Interessierten mit 
diesem Einkaufsgutschein den lokalen Handel und 
die Handwerksbetriebe vor Ort. „Das ist Heimat 
shoppen in Geschenkform”, betont der Aktionskreis.

Die Einkaufsgutscheine können individuell auf ei-
nen Wert von 10 bis 99 Euro ausgestellt und direkt 
beim Aktionskreis Daaden erworben werden. So 
richtig Lust auf Geschenkideen machte jetzt auch der 
Daadener Martinsmarkt, bei dem allem voran auch 
die Dekorations- und Handarbeits-Stände in ihren 
Bann zogen.  Fotos: Dr. Volker Gastreich/Aktionskreis Daaden
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S

Mittelstraße 1–3
57567 Daaden

Tel. (0 27 43) 9 21 50
www.gasthof-koch.de

1. und 2. Weihnachten: Mittags geöffnet
Silvester: 18 bis 22 Uhr geöffnet

1 5

Wir bedanken uns bei allen Gästen für die Unterstützung

in diesem Jahr und wünschen frohe Weihnachten und einen guten

Rutsch ins neue Jahr.

Ab 5. Dezember 
2022:

In unserem Blumenladen im Schützenhof in Daaden erwarten Sie

weihnachtliche Geschenkideen – schauen Sie rein und lassen Sie sich von

uns inspirieren! Wir liefern auch gerne Ihre Blumenwünsche aus.



Farben, adventliche Gestecke und 
Lichterglanz sorgen für Behaglich-
keit in der Wohnstube: Für die be-
sinnliche Zeit, in der die Menschen 
wieder häufiger zu Hause sind, be-
rät und hilft Blumen Ermert, die 
passende Dekoration zu finden und 
sich so eine besondere Atmosphä-
re hereinzuholen. Auch der Garten 
kann mit der Erfahrung des Fachge-
schäftes mit Gärtnerei aufgehübscht 
und dekoriert werden – zu jeder Jah-
reszeit. Die klassischen Farben der 
Advents- und Weihnachtszeit sind 
Rot, Weiß und Silber. Es gibt aber 
auch Farben, die sich hervorheben. 
Diese sprechen nicht nur Jüngere an. 
Rosegold und Smaragdgrün zählen 
dazu. Auch Naturtöne bieten sich an, 
so Stefanie Christ-Ermert: „Zu ein-
fachen Naturmaterialien wie Holz 
gehört ein Weiß.“ Metalltöne mit ihrer Patina sind auch hübsch anzusehen. Die 
Floristin sowie ihr Ehemann und Gärtnermeister André Ermert, der in dritter 
Generation Blumen Ermert und die eigene Gärtnerei betreibt, kümmern sich 
mit Kreativität, langer Erfahrung und handwerklichem Geschick darum, die 
Vorstellungen der Kundinnen und Kunden umzusetzen, ob bei Blumen und 
Dekoration oder der Gestaltung des Gartens. „Wir versuchen, Individuelles zu 
gestalten.” Die Floristin erläutert dies an einem hübschen Beispiel. In einem ko-
baltblauen Mokka-Service wachsen aus Tässchen, Mokka- und Milchkännchen 
nun Blumen. Porzellan und Glas, die oft ein Schattendasein in der hintersten 
Ecke des Schrankes fristen, aber als schöne Erinnerungsstücke nicht weggewor-
fen werden sollen, können so wieder in den Blick rücken. Blumen und Dekora-
tives für die eigene Wohnung oder zum Verschenken gibt es bei Blumen Ermert 
Im Schützenhof 4. Die Gärtnerei an der Gartenstraße 6 ist das Reich von André 
Ermert. Hier werden Beet- und Balkonpflanzen in den Gewächshäusern ge-
zogen und hier findet auch ganzjährig der Verkauf für den Außenbereich statt. 
André Ermert bietet Gartengestaltung und Pflegearbeiten in den Gärten seiner 
Kunden an. Grabpflege macht ebenfalls einen großen Anteil seiner Arbeit aus. 
Ab 5. Dezember findet wieder der große Weihnachtsbaumverkauf in der Gärt-
nerei statt. Wunderschöne Nordmanntannen wollen dann wieder den Kunden 
die Weihnachtszeit verschönern.

Blumen Ermert

Florale Höhepunkte 
in der Vorweihnachtszeit

Gasthof Koch

Ein Ort für Ruhe 
und Erholung

Raffiniertes Fingerfood, ein üppiges 
Menü oder ein reichhaltiges Buffet 
seinen Gästen zu servieren, das muss 
nicht viel Arbeit machen: Der Gast-
hof Koch bereitet alles zu und ar-
rangiert die Speisen optisch anspre-
chend in der Location, wo gefeiert 
wird. „Unser neues Catering ist gut 
angelaufen“, sagt Geschäftsführer 
Maximilian Jung. In der Pandemie 
hatte sich der Gedanken verfestigt, 
sich breiter aufzustellen. 2021 wur-
de die Idee in die Tat umgesetzt. 
Das Traditionshaus im historischen 
Ortskern von Daaden möchte das 
neue Betätigungsfeld Catering für seine Kunden mit zusätzlichen Angeboten 
noch weiter optimieren.

Das Drei-Sterne-Gasthaus mit dem Zusatz „superior“ zeichnen exzellente Spei-
sen, große Gastfreundschaft und guter Service aus, seit Jahrzehnten und inzwi-
schen mit Maximilian Jung und seinem Bruder Felix Jung in fünfter Genera-
tion. Ihre Mutter Katharina Wagner und deren Ehemann Matthias Wagner sind 
als vierte Generation im gastronomischen Alltag des Traditionshauses aktiv.

Das Familienunternehmen legt auch auf Produkte von regionalen Erzeugern 
großen Wert, die dann in der Küche zu einem exquisiten Genuss veredelt 
werden. Der 1889 gegründete Gasthof bietet in seinem gediegenen, rustikalen 
Ambiente die besten Voraussetzungen für einen gemütlichen Abend und ein 
gutes Essen mit Freunden und Bekannten, auch am Silvesterabend. Dann steht 
das Traditionshaus seinen Kunden offen, und von 18.00 bis 22.30 Uhr wird à 
la carte serviert. Das Haus ist aber auch eine gute Anlaufstelle für Menschen, 
die eine gewisse Zeit im Daadener Land verbringen, vom Familienbesuch über 
Urlauber bis zu Geschäftsleuten. Der Gasthof verfügt über 36 Einzel-, bezie-
hungsweise Doppelzimmer. Mit einem neuen Appartement wird das Angebot 
von bislang 65 Übernachtungsmöglichkeiten ausgeweitet, auch mit der Option 
einer Ferienwohnung. Im Übrigen gibt es nicht nur für Übernachtungsgäste 
ein Frühstück: „Externe Gäste können nach Vorbestellung bei uns ein Früh-
stücksbuffet erhalten“, sagt Maximilian Jung. Im Gegensatz zur üblichen Praxis 
ist der Gasthof Koch an den Dezembersonntagen auch abends für seine Gäste 
da. Am zweiten und dritten Advent öffnet wieder das „Glühweinfenster“. Im 
Ambiente der Fachwerkkulisse und in adventlicher Atmosphäre können Pas-
santen dann ein Glas genießen.  Homepage: www.gasthof-koch.de
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„Heimat-shoppen“-Tage

Zusammenhalt demonstriert

Bereits zum dritten Mal hat sich der Aktionskreis Daaden an der von der Indus trie- 
und Handelskammer (IHK) initiierten Aktion „Heimat shoppen” beteiligt. „In 
Daaden und auch bei einigen Geschäften in Herdorf konnte man bei jedem Ein-
kauf wieder eine Gewinnkarte ausfüllen und hatte gleich zwei Gewinnchancen”, 

erinnert auch Samy Lu-
ckenbach, Vorsitzender 
des Aktionskreises Daa-
den. Auch  Dienstleister  
und Handwerker waren 
beim Gewinnspiel mit 
involviert. „Insgesamt be-
teiligten sich somit an 
der Aktion immerhin 30 
Mitgliedsbetriebe, und es 
wurden über 4500 Kar-
ten ausgefüllt”, so Samy 
Luckenbach.  Jeder teil-
nehmende Betrieb loste 
dann aus den bei ihm ab-
gegebenen Karten meh-
rere Gewinner aus, bevor 
alle Karten dann noch 
einmal gesammelt in die 
große Lostrommel des 

Aktionskreises wanderten. Aus dieser wurden dann auf dem Herbstfest am 25. 
September noch einmal zehn Gewinner gezogen, die einen Einkaufsgutschein er-
hielten. „Vor allem die enorme Beteiligung der Kunden und Gäste – denn auch 
einige Gastronomen beteiligten sich – zeigte, dass die Menschen gerne in der 
Heimat shoppen und damit die Region und den eigenen Ort unterstützen”, so der 

Vorsitzende des Aktionskreises Daaden. Darüber hinaus freuten sich alle Beteiligten 
darüber, dass die „Heimat shoppen”-Aktion in diesem Jahr auf eine ganze Woche 
ausgeweitet werden konnte. Die bundesweiten Aktionstage, die die IHK Jahr für 
Jahr ausruft und  bewirbt, erinnern die Kunden immer wieder aufs Neue daran, wie 
wichtig es ist, mit eigenen 
Einkäufen in der Heimat 
die regionalen Geschäfte, 
Dienstleister und Gastro-
nomen zu unterstützen. 
„Da sich viele der hiesigen 
Unternehmen auch am 
Wäller Markt beteiligen, 
kann man sogar online in 
der Heimat shoppen”, so 
Samy Luckenbach. „Das 
ebenfalls bundesweit ein-
malige Projekt einer On-
line-Plattform für hiesige 
Geschäfte, Erzeuger und 
Dienstleister mit eigenem 
Lieferservice für die Re-
gion erfreut sich glück-
licherweise zunehmender 
Beliebtheit. Der Aktions-
kreis unterstützt die Genossenschaft daher gerne und bietet seinen Mitgliedern 
die Möglichkeit, sich online ein weiteres Standbein zu sichern und den stationären 
Handel damit zu ergänzen.” Und Samy Luckenbach betont abschließend: „,Heimat 
shoppen’ und ,Surf nicht fort – Kauf vor Ort’ sind Mottos, die sich der Aktionskreis 
und seine Mitglieder gerne auf die Fahne schreiben.” Fotos: Dr. Volker Gastreich
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Das Autohaus Roth erscheint im neuen Glanze. In den letz-
ten Wochen und Monaten wurde im Autohaus einiges be-
wegt. Zuerst bekam der Empfang/Kundendienst ein neues 
Erscheinungsbild. Es wurde viel renoviert und saniert. Da-
nach wechselte die Außenfassade ihr Bild – aus einem dunk-
len Braun wurde ein helles Weiß.

Mit dem Projekt Außenfassade wurde ein klares Ziel der Nach-
haltigkeit verfolgt. Nicht immer muss das Alte weichen und 
gegen Neues eingetauscht werden, um eine chices und moder-
nes Bild zu erhalten. Auch eine einfache Folierung kann vieles 
bewirken.

Im Dezember 2022 erfolgen weitere Umbaumaßnahmen. Der 
komplette Verkaufsbereich wird nach dem neuen Volkswagen 
Konzept „New Brand Design“ umgebaut. Das Verkaufsteam freut 
sich, alle Kunden zukünftig in einem neuen hellen und modernen 
Ambiente begrüßen zu dürfen.

Und auch in Sachen Ausbildung ist das Autohaus Roth weiterhin 
ein kompetenter Parnter der Nachwuchsförderung. Schon seit lan-
gem hat das Autohaus die Schwierigkeiten des Fachkräftemangels 
erkannt und daher einen besonderen Fokus auf die eigene Ausbil-
dung von Fachkräften gelegt. So sind zurzeit neun Auszubildende 
im Autohaus Roth beschäftigt. In den vergangenen Jahren konnten 
viele Auszubildende in ein festes Arbeitsverhältnis übernommen 
werden. Und auch im Sommer 2023 werden Auzubildende in den 
Berufen KFZ Mechatroniker/in und Automobilkaufmann/frau 
eingestellt. Bewerbungen können dem Autohaus gerne in digitaler 
Form zugesendet werden (v.heirman@autohaus-roth.de).

Foto oben zeigt (v.l.) 
Silas Weber, Jeronimo 
Patt, Halil Bayram, Tim 
Julian Stern, Nikolas 
Langholz und Leon 
Rosenkranz ...

Der neu gestaltete 
Kundendienstbereich.

... sowie Maximilian 
Wagner, Paula Bach und 

Dennis Weinbrenner 
(Foto rechts v.l.)

Das Autohaus Roth: 

Nicht immer muss Altes dem Neuen weichen

Die braune Außenfasade erstrahlt 
jetzt in leuchtendem Weiß.



Möbelhaus Heidrich

Für ein Plus 
an Wohnkomfort 

„In unserem Möbelhaus finden 
unsere Kunden alles, was das Woh-
nen in den eigenen vier Wänden an-
genehm und komfortabel macht”, 
sagen die beiden Geschäftsführer 
Andreas und Martin Heidrich vom 
Fachgeschäft Heidrich & Co. GmbH 
an der Betzdorfer Straße 45 in Daa-
den. Buchstäblich eine gute Grund-
lage für einen hervorragenden Schlaf 
gibt es beim Möbelhaus Heidrich 
mit dem Relax-Bettensystem. „Statt eines Lattenrostes werden hier Tellerroste 
verwendet“, erklärt Seniorchef Friedrich Heidrich. „Das System gleicht viel fle-
xibler Bewegungen aus und passt sich dem Körper besonders gut an.“ Zudem 
ist das Relax-Bettensystem völlig metallfrei und besteht aus Zirbenholz, die 
Matratze aus Naturlatex. „Zirbenholz wächst in den Alpen in Höhen von 1500 
bis 2600 Metern“, erläutert Friedrich Heidrich. Dieses Holz verbessert auch das 
Raumklima.  Mit Zirbenholzspänen und -öl bietet das Möbelhaus weiter kom-
plette Bettgestelle, Kissen und Decken an. Auf dem Weg hin zu einer guten 
Schlafqualität ist es dem Unternehmen Heidrich wichtig, umfassend über das 
System zu beraten. Hierfür werden die Mitarbeiter aus Daaden regelmäßig vom 
Hersteller geschult. Und weil es ein beratungsintensives Thema sei, wirbt Fried-
rich Heidrich dafür, einen Termin im Möbelhaus auszumachen: „Probeliegen 
ist dabei unbedingt erforderlich.“ Die Mitarbeiter des Möbelhauses kommen 
auch zu den Kunden nach Hause, um die einzelnen Teller auf den Kunden indi-
viduell zu justieren. Und wer noch auf der Suche nach der eigenen Traumküche 
ist, der wird beim Möbelhaus Heidrich ebenfalls fündig.  

Metzgerei – Catering Schmidt

Herrliche Gaumenfreuden 
aus der Region

Den Service für die Kunden wei-
ter ausgeweitet hat die Metzgerei 
– Catering Schmidt an der Hachen-
burger Straße 12 – mit einem Ab-
hol- und Lieferservice. Seit 2007 
und in der siebten Generation führt 
Metzgermeister Dirk Schmidt den 
Betrieb. Er ist immer innovativ, um 
den Service zu optimieren, etwa mit 
dem 2018 vor dem Geschäft aufgestellten Verkaufsautomaten. Qualität ist das 
eine, Regionalität das andere: Montags wird vor Ort ein Dutzend Schweine ge-
schlachtet, die aus der Region kommen. Das bedeutet: kurze Transportwege, 
auch für das Großvieh. Wöchentlich werden zwei Rinder geschlachtet. Aufge-
wachsen sind Schweine und Rinder in Altenkirchen, Nisterberg, Ellenhausen, 
Mittelhof und Kirchen. Dirk Schmidt zeigt ein Etikett, das mit dem Rindfleisch 
in der Theke liegt. Jede Verkäuferin kann so den Kunden anhand von Kenn- 
und Identifikationsnummern sagen, wo etwa ein Stück Tafelspitz herkommt. 
„Wir sind regional.“ Das lässt Dirk Schmidt bei unangemeldeten Besuchen 
von „Orgainvent“ kontrollieren. In der Metzgerei werden viele Fertiggerichte 
wie Chili con Carne, Curry India und Rindfleischrouladenpfanne zubereitet.  
Aber die Kunden profitieren auch vom neuen Online-Shop der Metzgerei. 
Unter dem Motto „Bestellen und liefern lassen“ können Interessierte hier aus 
einem vielseitigen Angebot auswählen: einfach den QR-Code scannen oder 
shop.metzgerschmidt.de im Browser eingeben. Empfehlenswert sind auch 
die delikaten Weihnachtsmenüs mit Gerichten vom Schwein,  Rind, Kalb und 
Geflügel sowie exquisite Wildspezialitäten. Bestellungen werden bis Samstag, 
17. Dezember, entgegengenommen.
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Fleisch aus der Region
tri� echtes Handwerk!

Metzgerei Schmidt steht für:

• Familienbetrieb in 7. Generation seit 1830

• eigene Schlachtung von Rindern und Schweinen

aus der Region

• EU-zerti�zierter Schlachtbetrieb seit 2009

• Transparenz und persönliche Beratung

• Ein Besuch auf unserer Homepage lohnt sich

Hachenburger Straße 12
57567 Daaden
Tel. 02743 /2305

www.metzgerschmidt.de

www.moebel-heidrich.de

RELAX 2000

3D-Spezialfederk
örper für

perfekte Körperan
passung

98,6 % der Kunden bewerten das Relax 2000 positiv.

Das original SCHLAFSYSTEM für Ihren gesunden Schlaf.

100 % natürlich und in Zirbe erhältlich!

Ihrer

Gesundheit

zuliebe!

Natürlich schlafen. Besser l
eben

.

ZIRBENAKTIONSWOCHEN

Schlaf dich fit!

Friedrich  

Heidrich

Damit Sie kompetent beraten  
werden können, ist eine vorherige 
Terminabsprache zu empfehlen. 
Wir freuen uns auf Ihren Besuch.

57567 Daaden

Betzdorfer Straße 45 
Telefon (0 27 43) 25 34
Telefax (0 27 43) 68 36
www.moebel-heidrich.de Möbel · Accessoires 

Fenster · Türen
Vordächer · Bestattungen

vom 24. 11. bis 24. 12. 2022

Gutschein im Wert von € 150,00 
beim Neukauf eines Relax-Bettsystems mit Matratze und Auflage

während des Aktionszeitraums.
Nicht in bar ablösbar und nicht mit anderen Aktionen und Rabatten kombinierbar.



Malermeisterbetrieb Mirco Nickel

Für sichtbar gute 
Veränderungen

Malerarbeiten und Wandgestaltung, 
Putz- und Fassadengestaltung, Bo-
denbeläge und Decken sowie Sa-
nierung von Wasserschäden: Das 
Portfolie vom Malermeisterbetrieb 
Mirco Nickel an der Denkmalstra-
ße 35 in Daaden ist breit aufgestellt. 
„Unser Betrieb widmet sich mit 
großer Hingabe der Gestaltung von 
Wohnräumen. Wir bieten sowohl klassische als auch innovative, moderne Lö-
sungen an. Bei uns bleibt kein Wunsch offen. Wir geben den Ideen unserer 
Kunden ein Zuhause und nehmen uns für sie Zeit, um mit ihnen die perfekte 
Fassadengestaltung zu planen.“ Um den passenden Farbton zu finden, steht das 
Fachgeschäft darüber hinaus allen Interessierten mit einer großen Farbpalette 
zur Verfügung. Dies steht auch auf der Internetseite des Malermeister-Fach-
betriebs mit Sitz in Daaden. Und dass der Service des Unternehmens von den 
Kunden sehr geschätzt wird, kann Mirco Nickel nur bestätigen, wenn er sagt: 
„Unsere Auftragsbücher sind für 2023 schon sehr gut gefüllt. Bis August ist auf 
jeden Fall schon einmal alles gesichert.“ Drei Meister, darunter eine Frau, sowie 
zwei Lehrlinge bilden aktuell das Team. Das sind Malermeister Mirko Nickel, 
Malermeister Guido Klaasen, Malermeisterin Annika Hudel sowie die beiden 
Auszubildenden Emely Krombach und Timur Koyun. Von klassischen Maler-
arbeiten in Innenräumen bis hin zur Gestaltung von Außenfassaden oder die 
Neugestaltung von Böden und Decken – der Malermeisterbetrieb Mirco Nickel 
ist genau die richtige Adresse für diejenigen, die sichtbar gute Veränderungen 
in ihrem Leben und ihren Immobilien sehen möchten.

Provinzial-Geschäftsstelle

„Kinder statt Kalender“ 
Einsatz für einen guten Zweck

Bereits vier Jahre in Folge heißt es 
für die Provinzial-Geschäftsstelle 
Manfred Ebener und Angelina Weiß 
in Daaden „Kinder statt Kalender”: 
Statt Werbegeschenke in Form von 
Kalendern zu verteilen, wurden bis-
her die Mädchen und Jungen der 
Kindertagesstätten im Daadener 
Land beschenkt.

In 2022 werden nun die Grundschu-
len in Daaden, Biersdorf und Weite-
feld bedacht.

„Ein großes Thema für alle Schulen 
ist das Lesen, und so soll mit der 
Geldspende beispielsweise die Bibliothek in der GS Biersdorf aufgestockt wer-
den”, sagt Schulleiterin Bettina Flug.

Auch Yvonne Zimmermann, Schulleitung in Weitefeld, hebt die Bedeutung des 
Lesens für die Kinder besonders hervor. Hier soll daher ein neuer Klassensatz 
Lektüren von der Spende angeschafft werden. In der Daadetal-Grundschule 
wird wiederum in neue Außenspielgeräte, aber auch in Bücher investiert, er-
klärt Schulleiterin Silke Modestowicz.

Für Provinzial-Geschäftsstellenleiterin Angelina Weiß steht aber auch schon 
für 2023 fest, dass wieder eine entsprechende Spende an die junge Generation 
gehen soll: „Wer in diesem Zusammenhang heute schon eine sinnvolle Idee 
oder ein anstehendes Projekt im Kopf hat, kann sich gerne mit unserem Daa-
dener Büro in Verbindung setzen.”
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Wir wünschen allen Kunden eine besinnliche Weihnachtszeit und bleiben Sie gesund.

GeschäftsstellenManfred Ebener & Angelina Weiß
Saynische Straße 2 · 57567 Daaden

Telefon oder WhatsApp 02743 910040

m.ebener@gs.provinzial.com · a.weiss@gs.provinzial.com

FROHE WEIHNACHTEN UND
EINEN GUTEN RUTSCH INS NEUE JAHR.

Immer da. Immer nah.

Denkmalstraße 35  ·  57567 Daaden · Tel. Handy 01 51 / 16 61 51 00  ·  info@maler-nickel.de

Wir wünschen allen Kunden eine 

schöne und besinnliche Weihnachtszeit!

G Fassadenanstrich G Putzarbeiten

G Moderne Raumgestaltung G Wasserschadensanierung

G Bodenbelagsarbeiten G Trockenbauarbeiten

G Maler- und Tapezierarbeiten G Hochwertige Kreativtechniken



10 Daadener Weihnachtsfenster 2022  Anzeige | 26. November 2022 26. November 2022 | Anzeige Daadener Weihnachtsfenster 2022 11

Spezialitäten aus Hähnchen, Pute und Co.

Festlich genießen mit Geflügel

Zum Weihnachtsfest gehören Gemütlichkeit, Zusammensein 
und kulinarische Genüsse. Für Abwechslung auf dem Fest-
tagstisch sorgen traditionell Hähnchen, Pute und Co. Ob im 
Ganzen, als Filet, Keule oder Schenkel, geschmort oder gebra-
ten – die Rezeptliste für Geflügelgerichte ist lang. Kurz sind 
dagegen meist die Vorbereitungszeiten, sodass niemand an 
den Feiertagen Stunden in der Küche verbringen muss. Beim 
Einkauf von Geflügelfleisch sollte man auf die deutsche Her-
kunft achten, zu erkennen an den „D“s auf der Verpackung. 
Diese stehen für eine streng kontrollierte heimische Erzeu-
gung nach hohen Standards für den Tier-, Umwelt- und Ver-
braucherschutz. Mehr Infos sowie Rezeptideen gibt es unter 
www.deutsches-geflügel.de.

Rezepttipp 1 (Zutaten für 4 Personen):

Gebratene Hähnchenbrust mit Bratapfel

4 Hähnchenbrustfilets, 600 g Kartoffeln, je 1/2 Bund Petersilie 
und Kerbel, je 150 ml Milch und Sahne, 100 g Butter, Salz, 
Pfeffer, Muskatnuss, 200 g Pastinaken, 500 ml Pflanzenöl, 1/2 
TL Koriandersaat, 2 EL Butterschmalz, 400 ml Geflügelfond, 
200 ml roten Portwein, 2 EL Zucker, 1 Apfel.

Zubereitung: Kartoffeln schälen, garen und pürieren. Mit 
Petersilie, Kerbel, Milch, Sahne und 50 g Butter mixen und 
mit Salz und Muskat abschmecken. Pastinakenscheiben im Öl 
frittieren. Koriandersaat und Salz mischen. Hähnchenbrust-

filets damit einreiben, in Butterschmalz scharf anbraten und 
bei 120 Grad im Ofen 15 Minuten garen. Geflügelfond und 
Portwein auf 100 ml einkochen. Kurz vor dem Servieren 30 g 
kalte Butterflocken unterrühren. 20 g Butter mit dem Zucker 
schmelzen und die Apfelspalten darin 3 Minuten anbraten. 
Anrichten und genießen.

Rezepttipp 2 (Zutaten für 4 Personen):

Puten-Medaillons mit Kartoffelschmarrn

1 kg Putenbrust, 200 g Kartoffeln, 100 g Speck, 1 Stange Lauch, 
50 g Butter, 125 ml Milch, 4 Eier, 120 g Mehl, 1 EL saure Sah-
ne, Salz und Pfeffer, Muskat, 60 g Butterschmalz, 1 Zitrone, 
400 ml Geflügelfond, 200 ml weißen Portwein.

Zubereitung: Kartoffeln garen, pellen und reiben. Gewürfel-
ten Speck und Lauch in 30 g Butter anbraten. Milch, Eigelbe, 
Mehl, saure Sahne und etwas Salz, Pfeffer und Muskat ver-
kneten. Steif geschlagenes Eiweiß unterheben. 4 EL Butter-
schmalz erhitzen, Teig in die Pfanne geben, Kartoffeln, Speck 
und Lauch darauf verteilen und backen, bis die Unterseite 
goldbraun ist. Bei 180 Grad im Ofen ca. 15 Minuten fertig 
garen. Zitronenabrieb mit Salz und Pfeffer mischen. Puten-
brust in Medaillons schneiden, damit einreiben, in 2 EL But-
terschmalz von beiden Seiten anbraten und im Ofen 6 bis 8 
Minuten fertig garen. Geflügelfond und Portwein einkochen, 
kurz vor dem Servieren 20 g kalte Butter unterrühren, anrich-
ten und genießen.

Puten-Medaillons 

in Rosmarinjus mit 

Kartoffelschmarrn 

und winterlichem 

Salat: Das ist nur 

eine der vielen fest-

lichen Rezeptideen 

mit Geflügel.

Foto: djd/deutsches-
geflügel.de

Der Duft von Brat-

äpfeln bereichert 

jedes Weihnachts-

fest auf ganz 

besondere Art.

Fotos: AdobeStock

Zum Weihnachtsfest gehören 

Gemütlichkeit, Zusammensein 

und kulinarische Genüsse.

Fotos: AdobeStock

Schöne Tage in guter Gesellschaft

Vorfreude auf die Weihnachtsrituale 

Nach einem Jahr mit vielen Ängsten und Unsicherheiten freuen sich die Menschen in Deutsch-
land auf einige unbeschwerte Tage zum Jahresende. Mehr denn je wird man vielleicht die ver-
trauten Rituale schätzen, die besonders an Weihnachten in den meisten Familien gepflegt werden. 
Das gilt vor allem auch beim Thema Essen. Am 24. Dezember beispielsweise kommt in vielen 
Häusern und Wohnungen abends Bockwurst mit Kartoffelsalat auf den Tisch. Umfragen bestäti-
gen immer wieder, dass dieses einfache Gericht an Heiligabend am beliebtesten ist. Ein möglicher 
Grund: Vor Weihnachten hat man genug Stress mit dem Kauf und Einpacken der Geschenke und 
den Vorbereitungen auf die Festtage. Da ist jeder froh, wenn er sich Heiligabend nicht auch noch 
stundenlang in die Küche stellen und Rezepte wälzen muss. Geschmacklich ist Bockwurst mit 
Kartoffelsalat ebenfalls in den meisten Familien beliebt: Das Gericht schmeckt Groß und Klein. 
Die Zubereitungsarten für den Kartoffelsalat können sehr unterschiedlich sein.

Rezepttipp (Zutaten für 4 Portionen):

Omas Kartoffelsalat mit Bockwürsten

750 g Kartoffeln, klein, festkochend, 1 Zwiebel, 250 g Gewürz-
gurken, 200 g Mayonnaise, etwas Gurkenwasser, Salz, Pfeffer, 
2 EL gehackte Petersilie, 1 Dose „Dicke Sauerländer“ Bockwurst

Zubereitung: Die Kartoffeln waschen und etwa 20 Minuten ko-
chen. Am besten über Nacht kühl stellen, dann pellen und in 
Scheiben schneiden. Die Zwiebel und die Gewürzgurken in klei-
ne Würfel schneiden, mit der Mayonnaise und den Kartoffeln 
vermengen und mit Gurkenwasser, Salz und Pfeffer abschme-
cken. Anschließend mit der gehackten Petersilie garnieren. Je 
nach Geschmack kann der Kartoffelsalat beispielsweise noch 
mit Apfelstückchen verfeinert werden.

(Quelle: www.metten.net)

An Heiligabend dürfen es sich Klein und Groß so richtig gut gehen lassen: In vielen Familien kommt zur Feier des Tages Bock-

wurst mit Kartoffelsalat auf den Tisch.  Fotos: djd/Metten Fleischwaren

Von Süßkartoffel bis Rotkohl-Quiche

Leckeres mit Kraut 

Rot- und Weißkohl gehören vor allem in der kalten Jahreszeit für viele regelmäßig auf den Spei-
seplan. Das gesunde und schmackhafte Herbst- und Wintergemüse ist ein echter Klassiker der 
Heimatküche und wird gerne als Beilage zu Fleischgerichten serviert. Es lässt sich aber auch mal 
anders auf den Teller bringen – ob als vegetarisches Gericht oder modern interpretiert.

Praktisch für die Zubereitung der vielfältigen Rezepte ist küchenfertiges Rot- und Sauerkraut aus 
deutschem Anbau, das es auch in Bioqualität gibt. Mit dem Bio-Sauerkraut ohne Wein etwa kön-
nen Hobbyköche schnell einen Flammkuchen zaubern. Der Belag mit süß-säuerlichem Sauer-
kraut, Senf-Frischkäse, Kasseler-Aufschnitt und Zwiebeln lässt sich nach Belieben variieren. Le-
cker für Gemüsefans: gefüllte Süßkartoffeln mit Sauerkraut oder eine Rotkohl-Quiche. 

Rezeptidee: Vegetarische Rotkohl-Quiche

Zutaten für den Teig: 250 g Mehl, 130 g Butter (kalt), 
1 Ei, Prise Salz

Für die Füllung: Bio-Rotkohl, 1 Zwiebel, 1 Knob-
lauchzehe, Condimento Balsamico Bianco, 2 Eier, 150 
ml Sahne, 80 g Ziegenkäse, eine Handvoll Walnüsse, 
Honig, frischer Thymian, Muskatnuss, Salz, Pfeffer

Zubereitung: Aus Mehl, Butter, Ei und einer Prise Salz 
einen Mürbeteig herstellen und für 30 Minuten in den 
Kühlschrank stellen. Den Ofen auf 180 Grad Celsisus 
Ober-/Unterhitze vorheizen. Den Teig auf einer mit 
Mehl bestäubten Arbeitsfläche kreisrund ausrollen, in 
die gefettete Quiche-Form legen, in Form drücken und 
den Teigrand gut andrücken. Den Teigboden mehr-
mals mit einer Gabel einstechen und im vorgeheizten 
Ofen für 10 Minuten vorbacken.  Für die Quiche-Fül-
lung die Zwiebel schälen und würfeln. Gemeinsam mit 
dem klein gehackten Knoblauch und etwas Butter in 
einer Pfanne glasig andünsten. Mit einem Schuss Con-
dimento Balsamico Bianco ablöschen. In eine große Schüssel den Mildessa Bio-Rotkohl, die Eier 
und die Sahne hineingeben und mit einem Löffel verrühren. Vorsichtig die gekochten Zwiebeln 
und den Knoblauch sowie etwas frisch gezupften Thymian hinzugeben. Die Quiche-Füllung mit 

Muskatnuss, Salz und Pfeffer würzen. Den 
Quiche-Boden aus dem Ofen nehmen und 
die Ofentemperatur auf 200 Grad Celsius 
erhöhen. Die Rotkohl-Masse gleichmäßig 
auf dem Boden verteilen und mit einem 
Löffel andrücken. Den zerbröselten Zie-
genkäse und eine Handvoll Walnüsse auf 
der Quiche verteilen. Im Ofen für etwa 
20 Minuten fertig backen. Die Quiche aus 
dem Ofen nehmen und kurz abkühlen las-
sen. Nun mit etwas Honig beträufeln und 
warm oder kalt servieren.

Foto: djd/Hengstenberg 
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Rezeptideen für die ganze Familie
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z i e h t a n

Allen unseren Kunden wünschen wir

eine schöne Adventszeit,

ein frohes, gesegnetes Weihnachtsfest

und ein gutes neues Jahr!

Geborgenheit zu

jeder Jahreszeit.

www.he-da.deDaaden



Knautz-Busreisen

Die Welt erkunden und schöne 
Erinnerungen sammeln 

Knautz-Reisen ist vor allem bei Ver-
einen und Gruppen sehr beliebt und 
hat sich dort einen hervorragen-
den Ruf erarbeitet. Dennoch weiß 
man dort auch, dass insbesondere 
für Reiseunternehmen Stillstand 
nicht infrage kommt. So reagiert 
das Traditionsunternehmen von 
der Talstraße 1 in Weitefeld aus immer wieder auf Trends und aktuelle gesell-
schaftliche Entwicklungen. Unsere Gesellschaft ist gesundheitsbewusster und 
sportlicher geworden. Das Thema Fitness spielt entsprechend auch beim Rei-
sen eine wichtige Rolle. Unter dem Motto „Reisen mit dem eigenen Fahrrad“ 
können ungefähr 30 Reiseteilnehmer mit dem eigenen Rad im „Bikeliner“ von 
Knautz-Reisen wunderschöne Fahrradtouren genießen. „Selbstverständlich 
bringen wir die Biker nicht irgendwohin, damit sie ihrem Hobby frönen kön-
nen, sondern suchen gezielt Destinationen für Radfahrer aus“, so das Unter-
nehmen. Dazu gehören 2023 unter anderem der Drauradweg, Dänemarks Son-
neninsel Bornholm, das Starnberger 5-Seenland, Flandern, die Toskana und 
unser Nachbarland Luxemburg – Tagestouren werden folgen. Ein ortskundiger 
Guide beim Genussradeln ist immer dabei. Zudem finden sich in der Ange-
botspalette zahlreiche, altbewährte Reisen in heimelige Hotels und traumhafte 
Regionen. Dazu gehören unter anderem der Gardasee, die Toskana, die Insel 
Rügen und die Steiermark. Auch für innerdeutsche Städtetrips ist der kom-
fortable Knautz-Reisebus das perfekte Verkehrsmittel. Auch für die, denen die 
CO

2
-Bilanz beim Reisen wichtig ist, denn Busreisen schonen die Umwelt. Und 

bei den Städtetouren sollte jeder das Passende finden – ob man auf der Suche 
nach Wein und Genuss oder Musik und Kultur ist.

Bike & Sport Meyer

Rabatt-Aktion 
zum runden Geburtstag

Schnäppchenjäger aufgepasst: 15 
Prozent Rabatt auf alle E-Bikes und 
20 Prozent auf alle Bio-Bikes (also 
solche, ohne Antrieb) gewährt „Bike 
& Sport Meyer“ ab sofort auf alle 
dort vorrätigen Modelle. Mit dieser 
Aktion würdigt das Daadener Ge-
schäft an der Betzdorfer Straße 8 
seine nun 30-jährige Geschichte als 
professionelle und zuverlässige Anlaufstelle für solche, die auf zwei Rädern 
mobil sein wollen. Im Jahr 1992 begann Helmut Meyer, auch Fahrräder ins 
Sortiment seines Ladens zu nehmen, der als Schuh- und Sportgeschäft seinen 
Anfang genommen hatte. Mittlerweile finden die Kunden auf vier Etagen eine 
reichhaltige Auswahl: Weit über 300 Fahrräder hat er vorrätig. 

Wer bei „Bike & Sport Meyer“ einkauft, kann sich eines umfassenden Vor-Ort-
Services sicher sein: Werkstattleiter Jan Kattwinkel ist für alle Eventualitäten 
rund um die Reparatur verschiedenster Modelle gerüstet; er repariert auch 
Fremdfabrikate. Nach wie vor bietet „Bike & Sport Meyer“ zudem ein großes 
Sortiment an Produkten rund um den Wintersport – Ski- und Snowboardfah-
rer können sich hier komplett ausstatten. Der hauseigene Werkstattservice ist 
auch in diesem Bereich umfassend und präzise – bis zum perfekt berechneten 
Z-Wert bei der Bindungseinstellung. 

Kurz gesagt: Vorbeischauen lohnt sich für Radler und Wintersportler in jedem 
Fall – eine individuelle Beratung ist ihnen ebenso sicher wie die Möglichkeit, 
den Akku des eigenen E-Bikes vor Ort kostenlos an einer Ladestation wieder 
mit Energie zu füllen.  
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Einzigartig im AK-Land
kostenfreie

E-Bike-Ladestation vorm Haus!
24-Stunden-Schlauch-Automat

für alle gängigen Reifengrößen

Modelle 2022

in grosser Zahl

sofort verfugbar!ug

:

Der Winter kommt bestimmt!

Ski- und Snowboardservice! Wir sind wie immer da für Sie !!!


















